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QUE FAZER 
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ELAS SÃO FUNDADAS 
COM DINHEIRO ug 
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O QUE VOGÊ VAI QUE! 
PRA CAFÉ DA MANHA? 


UM CAFÉ DA MANI 


STNIVNIA 


NADA EXCITANTE NUNCA VAI 
ACONTECER NA MINHA VIDA. 
MEUS PAIS ME ABANDONARAM 
A UM LONGO TEMPO ATRÁS. 
EU VOU APENAS 

VAGAROS/ 


TRANSFORMAR NUMA VELHA 
QUE FALA DEMAIS. NINGUÉM 
VAI SOFRER QUANDO EU 


Eis 
$az isso, 


o ul 
talvez esteja tendo um. 
Ge ÃO cora acordo 


STIVINTA 


EU QUERO EXPERIMENTAR 
ES BRINCANDO 


É NO CAMINHO DA 
ESTAÇÃO. DEPOIS DE 
PASSAR O BANCO E 


VIRAR A ESQUERDA. 
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SIM, PORQUE » 
LANCHES E DOCES SUA PELE ESTÁ 
a P BO) 
METADE DA MINHA 
ain CALORIA 
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VOCÊ ESTAVA 
ANDANDO COM 


UMA GAROTA 

DELICADA. VOCÊ 

PARECIA ESTAR 
Com ELA! 


STVINIA 
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CONPANHIA DE 
necdcds, TALVEZ. 
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SAS eo A ESSA! 
j no EN 
TA bb) 

Ny INSTA 


PELO DIO 
NO OUTRO DIA! 
E PERGUNTOU DE MIM NO 
BAR E DEPOIS DESAPARECEU! 


E HOJE VOCÊ ESTAVA SE 
NDO POR AÍ, ME 


PIONANDO! 
POR QUE VOCÊ ESTÁ 
FAZENDO 1550? ME FALE! 


Qd Ne... VOCÊ ESTÁ 
SAINDO COM E: 
PESSOA ESQUISITA, 
f| NEM Posso mize 
SE É HOMEM OU 
MULHER === 


AGORA 
SE EU ESSE EsTOU 
NÃO TE 


o POR FAVOR 
(NÃO SE META! 


MAS A FAMÍLIA me 
PARECE QUE 
ENTENDEU QUÊ 
ACABOU. ELES 
CONTINUAM INSISTINDO 
NO NOIVADO POR ELES 
MESNO, E AS COISAS 
FICARAM UM POUCO 
ICADAS. 


MAS ENQUANTO 
ELE FALAVA, EU 
CONCORDAR COM ELE, NOTEI UMA COISA. 
ELE FICARIA BRAVO. 


NEM SER AMIGA 
DESSA PESSOA. 


IGUAL AO MEU PAL. 


O que eu 


1550 É LEMA 
DELE, SEU. 
ELE TEM QUE e) 


COMPREENDER, 
MESMO. VOCÊ 

PRECISA GASTAR SEU 
TEMPO PENSANDO 


VOCÊ NÃO FEZ 

NADA ERRADO. SE 

PREOCUPAR 

COIGAS DESSAS 

VÃO FAZER VC 
FICAR MAL. 


ã TAL TE E 
OOH! EU QUERO 
VER, Fil QUERO Povo 
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STVUNIA 


EXCELENTE FAMÍLIA, 
EXCELENTE GRADUAÇÃO, 
EXCELENTE EMPREGO, ATÉ 


QUE A FIGURA 
ATRÁS DA 
E: IRA É, 
PATÉTICA --- É 
TEDIOSA E 
INSUFICIENTE. 


COM À FIGURA DESDE QUE 
A ESTRUTURA SEJA DE 
OURO. 


STVNIA 


VOCÊ AINDA TEM 
SENTIMENTOS POR 


ELA, 


Conhecendo a culinária japonesa... 


” É uma especialidade da culinária japonesa que consiste em umê em 
Umeboshi conserva, por isso um tipo de tsukemono. É caracterizado pelo seu 
sesor forte muito ácido e salasdo. O umê é oricinário da China e é 
normalmente chamado de ameixa apesar de ser um parente mais 
Próximo do damasco. 
. É +ameém servido nos sento, acompanhado de arroz por causa de seu 
: seBor muito forte. A concentração de ácido cítrico é tão elevada que 
à é saBido que se servido diariamente numa mesma partição de um gervt 
de alumínio pode provocar a corrosão dele. 

O toldore japonês atrigui propriedades medicinais ao umesoshi, que é 
dado como remédio para aripes e resfriados. E também dito como 
alimento saudável apesar de ser muito salaado. 

A forma mais tradicional para produzir umeBoshi é manter os umês 
colhidos curtindo em salmoura e em secuida secá-los 80 sol. Atualmente 
O umeBoshi é produzido como uma conserva utilizando menos sal num 
processo semelhante a produção de picles, podendo receser folhas de 
perilla (conhecido tamBém como shissô ) que agem como corante. 


a é alimentos preservados feitos fervendo ingredientes tais como os 
Tsukudani — ágimentos ereservados feitos fervendo ineredentes tais como os, 


Olen 


Oden é um ensopado japonês que faz uso de populares 
inaredientes como konnyaku (espécie de celatina Peita de 
Batata) daikon (naBo japonês), tofu (queijo de soja), e pasta de 
Peixe cozida na forma de chikuwa, hanpen e satsuma-sae. 


Etimoloaia: 


A palavra oden provém de dencaku, denominação de uma receita 
medieval que descreve o processo de fincar queijo de soja em 
espetos de Bomeu, areihar O tofu e eosri-o com pasta de soja 

miso Y 


Asazuke 


É conserva de verduras e lecumes com um pouco de 
condimento. 

Nesta conserva, os vecetais são colocados para descansar 
Por um período mais curto (asai sianifica pouco, superficial 
Ou pouco tempo), com menor quantidade de sal e farelo 
de arroz. Este tipo tem sido preferido ultimamente 30 
nukazuke, pelo menor teor de sal e por ser possível 
prepará-lo rapidamente. 


Fonte: aoogle; wikipedia e páginas de culinário japonesa. 
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mangás fora dosife/ou 
forum. Por favor. 
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Estamos com vagas: 
abertas para Os cargos, 
de Tradutor, Editor, 
Revisor, Quality 
Checker, Uploader. 


Ajudem a manter o 
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vez ao dia na 
propaganda do google 
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CAROS LEITORES 


Tudo oque foiiconquistado deve-se a vocês usuários, pela 
sua preferência e boa vontade em nos ajudar na! 
Empreitada de nos tornarmos um referencial nosima 
Hiversos sentidos. Temos trabalhado duro para fazeniisso) 
gal e aicada dia observamos 0 sucesso de nossos) 


a da nosso site mais estável e confiável, E 

TE ambé nos possibilita disponibilizar links direto para 
is para mantermos essa “comodidade” ainda 

necessitamos de vocês, pois existem custos que 
nf mente não podemos arcar por. nós mesmos & 
gostaríamos de deixar claro que nada disso se trata de 
ma obrigação e não levem isso como uma cobrança. 
Estamos iniciandolagora acampanha para pagarmos a 
hospedagem elo domínio doisite por mais um ano. E disso 
dependejaisua ajuda. Para'isso podem doar qualquer 
Go. que não têm esses meios de ajudar, 
sugerimos que cliquem uma vez por dia na propaganda do 
», g009gle quelestá no'menu esquerdo do site. 


Atenciosamente, 
À Administração. 


